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今年汤圆市场“卷”出新花样

本报讯 3 月 2 日农历正月十四，城区体育
广场人潮涌动，由忻府区文化和旅游局、忻府区
文化馆主办，长征街办事处等单位承办的“骏马
献瑞 福满长征”元宵节文艺汇演精彩上演。来
自辖区各社区、文艺团体的演员与群众欢聚一
堂，共庆佳节。

演出在舞蹈《策马迎春好运来》中拉开帷幕，
欢快的节奏、舒展的舞姿瞬间点燃现场气氛。随
后，婉转悠扬的歌曲《一碗山西面》《我把故乡比
苏杭》，唱出了在外游子对家乡的浓浓眷恋；新疆
舞《古丽麦热姆》展现出多元文化交融发展的独

特魅力；快板《金色年华》节奏明快、朗朗上口；健
身气功《八段锦》刚柔并济，尽显中华优秀传统文
化的深厚韵味。戏曲节目同样亮点纷呈，晋剧

《鸡架山》《头戴上翡翠》唱腔醇厚，二人台、秧歌
等民俗表演原汁原味，赢得现场观众阵阵热烈掌
声。此外，歌伴舞、小合唱、架子鼓、古筝演奏等
节目轮番登场，充分展现了辖区群众昂扬向上的
精神风貌。

整场演出高潮迭起，来自辖区各处的演员们
倾情演绎、全心投入，用精心编排的节目传递对
美好生活的热爱。 （记者 张志远）

“卖汤圆，卖汤圆，小二哥的汤圆是圆又圆
……”元宵佳节来临之际，熟悉的背景音乐与“创
意味”更浓的汤圆、“传统味”不减的元宵在各大超
市及元宵售卖门店同步上线。元宵佳节让汤圆和
元宵市场“甜蜜”升温，各大汤圆品牌从外形、馅
料、联名IP等方面“卷”出新花样，以传统与创新碰
撞出的火花为节日增添喜庆氛围与活力。

汤圆造型新意十足

新春的大幕已然拉开，新的一年，你想要事事
如意？还是遇见真爱？抑或招财进宝？在超市的
汤圆售卖区，总能找到那份美好祝愿。近年来，各
大汤圆品牌从汤圆的外形及名称发力，推出金元
宝、小马、花朵、柿子等具有吉祥寓意的汤圆造型，
让美味与祝福共存。

元宵节前夕，记者走访超市，看到汤圆销售区
的冰柜中陈列着三全、思念、湾仔码头等多个品牌
的汤圆。去年的爆款产品“柿柿如意”汤圆再度上
架，造型独特的“马到成功”汤圆吸引了不少消费
者驻足选购，“熊猫好运”汤圆外观也十分吸睛。

各大商超还结合节日推出部分汤
圆“买两件送一件”“两件八五折”
等促销活动，“点燃”元宵市场。

在忻州城区华美超级商场（七一店）的汤圆售
卖区，各式各样的汤圆琳琅满目，顾客们在欢声笑
语中挑选汤圆。“虽然平时也会吃汤圆，但是过节
就想买这些造型特殊的，讨个好彩头。”市民樊先
生选择了小马造型的汤圆放入了购物车。

记者在走访中了解到，在汤圆外皮上，洁白细
腻的传统水磨汤圆仍是市场主流。此外，各大汤
圆品牌还将大黄米、鲜奶、果蔬粉等食材融入汤圆
外皮，这些“新皮肤”使汤圆看起来缤纷多彩，同时
给消费者带来不一样的味蕾体验。

新奇口味成消费者“新宠”

除了用“高颜值”和吉祥寓意的外形挑动消费
者的购买欲望之外，各大汤圆品牌也在馅料方面
下足了功夫。除了传统的黑芝麻、花生等口味的
汤圆持续活跃市场外，杨枝甘露、草莓樱花、生椰
拿铁等多种新颖口味层出不穷。

“作为节日标志性美食，在元宵节的时候我们
一家都会吃汤圆。传统的黑芝麻汤圆吃得多了，
今年想要试试新口味，就像对新的一年有新期
待。”众多新奇口味令“90后”消费者王女士目不暇
接，她选购了杨枝甘露和草莓樱花口味的汤圆，打
算买回家和家里人一起尝试。

随着健康概念深入人心，大
众对于控糖越来越注重，杂粮、
零蔗糖、小粒装的汤圆在汤圆市
场占据了一席之地。据华美超
级商场（七一店）汤圆销售区工
作人员介绍，食养系列汤圆是今
年的一大爆款，该系列包含高粱
黑芝麻、山药核桃、红枣桂圆等
多种口味的创意搭配。

此外记者了解到，不同年龄
段的消费群体对汤圆展现出差
异化消费。其中，传统口味的汤
圆在各个年龄段均有大量追捧
者，口味新奇的创新汤圆成了年
轻人的“心头好”，主打低糖的汤
圆深受中老年群体喜爱，外形可
爱的卡通汤圆则成了孩子们的最爱。

除了线下热销外，汤圆的线上销售也同样红
火。在美团、饿了么等外卖平台上，不少粥铺、饺
子店等餐饮店上线了汤圆产品，为消费者提供更
加便捷的购买服务。随着社区团购等新型零售模
式的兴起，汤圆市场的销售渠道也在不断拓宽。

在元宵节这一象征着团圆与美满的传统节日
里，无论是吃汤圆还是品元宵，那一口“糯叽叽”都
会将温暖与节日的仪式感传递到千家万户。

（记者 王 晟）

忻府区长征街办事处元宵节文艺汇演精彩纷呈

正月十五元宵佳节也是一年赏
月时，一场月全食在昨夜上演。北京
天文馆专家表示，这是本年度我国境
内可见的“头号天象”。这次月食我国
东部地区见到完整的全食阶段，中部地区看到带食
月出直到复圆，西部地区则见到生光到复圆的过程。

此次月全食的具体时刻（北京时间）为：月食初
亏发生于3月3日17时49分，此时，只有东北地区能
够在地平线之上看到月亮。19时4分食既，月亮完
全进入本影，红月亮取代了满月，夜空重归暗色，被
满月光辉掩盖的恒星们一一显现。食甚发生在19

时33分，月亮最暗，之后月亮越来越亮。20时2分
生光，全食阶段结束，月亮开始重新显露白色的光
芒。此后的一个多小时里，月亮黑色的缺口逐渐变
小。直到21时17分复圆，月亮完全恢复为饱满的
圆盘。

作为本年度四次日月食之中我国唯一可见的
一次，此次月全食为2026年度最值得记录的天象

之一。原因在于：第一，我国大部分
地区可见，在天气允许的情况下，大
家都看到了红月亮；第二，时间合
适，食既为19时4分，正好是元宵佳

节的黄金时间段。
此次月食开始时间较早，对于我国来说，全食

阶段开始时月球高度较低，喜欢摄影创作的朋友选
择了在东方没有遮挡的地方进行。正月十五元宵
夜，见证本年度我国境内可见的“头号天象”月全食
或许是大家今年春节期间一件有意义的事。

（尹淑琼 杨静仪）

“传统味”不减“创意味”更浓
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全年唯一，今年元宵节很特别


