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———忻州辣椒串起富民链—忻州辣椒串起富民链

在忻府区高城村的辣椒交易市场，满载鲜红椒果的货车日夜穿梭。强盛辣椒专业合作社的车间里，两
条自动化生产线正将辣椒转化为剁椒制品，空气中不仅弥漫着辣椒的辛香，更洋溢着产业发展的蓬勃生
机。“从订单种植到深加工，辣椒真正成了富民产业。”合作社负责人张志强表示。这一幕，正是忻州以全产
业链思维推动辣椒产业高质量发展的生动缩影。
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三链聚合筑根基

忻州辣椒产业的崛起，依托的是三大龙头企业构建的完整产业链。
强盛辣椒专业合作社作为本土培育的标杆，自2005年起步至今，已形成覆

盖育苗、种植、加工、销售的全链条体系。其60.8亩育苗基地年供种苗6000亩，
600亩自营基地示范推广穴盘育苗、滴灌节水等12项技术。“‘晋红一号’等自研
品种亩产提升20%，无农残认证产品直供老干妈等头部企业。”技术团队介绍
道。当前该社年加工鲜椒5万吨，带动全区发展5万亩种植区，200余名村民实
现家门口就业。

距此十公里外的忻口镇，湖南坛坛香子公司的大型厂房内，11条智能生产
线昼夜运转。这座投资9000万元建设的现代化工厂，承载着产业升级的雄心。

“忻州基地专为华北原料深加工布局，年处理鲜椒2万吨。”企业负责人翻开生产
报表：去年4000万元产值中，70%原料来自本地1.1万亩订单农田。随着16条新
生产线明年底投用，加工能力将跃升至3万吨，带动种植面积突破1.6万亩。

高城辣椒食品有限公司的转型之路同样亮眼。从2013年的5000亩合作社
升级为食品企业后，其年加工量突破3000吨，产品从原料拓展至真空锁鲜辣椒、
腌制制品等深加工品类。“参加重庆火锅节、成都西博会后，火锅底料代工订单
增长40%。”公司销售总监指着新投产的灌装线说。这种“半成品向成品”的跨
越，使产品溢价率提升超30%。

忻州辣椒产业的升级之路仍在加速延伸。
强盛合作社的电商孵化基地里，年轻人正通过直播推广

辣椒酱新品。“深加工是必经之路，辣椒精油提取项目已立
项。”张志强透露转型方向。高城公司则依托西博会签约的
火锅底料订单，将深加工占比提升至60%。

坛坛香的战略布局更为系统。3万吨鲜椒加工能力达标
后，“忻州辣椒”地理标志认证将提上日程。届时，这条从黄
土高原生长出的红色产业链，将以三产融合的新姿态，继续
书写“小辣椒成大产业”的富民篇章。

从三家企业年加工总量超8万吨，到跨县域5万亩产业
带；从数百人就业到五千余就业岗位——忻州用二十年将地
域农产品锻造成支柱产业。当坛坛香新厂区的全自动生产
线投入运行，这片被椒香浸染的土地，正升腾起乡村振兴的
蓬勃希望。

科技赋能提质效

产业竞争力的密码，藏在技术创新构筑的护城河中。
在强盛合作社的实验大棚，生物防治技术取代了农药喷

洒——瓢虫幼虫正在叶片间捕食蚜虫。这种绿色种植模式
已覆盖600亩核心基地，配合滴灌系统实现节水30%。坛坛
香新建的80亩示范基地则布满土壤传感器，实时监测盐碱地
改良数据。“我们要打造华北首个SC认证的辣椒原料基地。”
技术团队的目标清晰坚定。

品种迭代更是产业进阶的关键。三大企业累计筛选培
育出L3线椒、晋红一号、金红2号等16个适种良种。高城公
司推行的“四统一”模式（统一种苗、技术、管理、收购），让
5000亩基地全部实现标准化生产。“良种配合标准化，亩均收
益提升1500元。”农技专家算了一笔增收账。

辣椒产业链的延伸，正重塑忻州乡村的发展轨迹。
“合作社保底收购让种植风险降为零，30亩辣椒年入9

万元。”种植户的账本写满踏实。强盛合作社的200个固定岗
位，让村民年均增收3万元。更深刻的变化发生在区域协同
中——高城公司的订单已覆盖原平、定襄等周边县市，形成
跨区域产业带。

坛坛香的带动效应尤为显著。4000个工作岗位中，留守
妇女占比达65%，人均月收入3500元。“流水线工作比外出打
工更适合照顾家庭。”务工村民的共识道出产业吸附力的本
质。随着1.6万亩扩建计划启动，明年又将新增1000个岗位，
相当于再造一个“辣椒就业新村”。
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